
 

 

MENU DECOUVERTE 

 
 

 

Carpaccio de Saint Jacques et Sa Réduction d’Echalotes 

Garnitures de Saison 

 

***** 

 
Œuf Cuit 6’, Son Jus à La Bière Léopold 

Aux Champignons Des Bois 

 

***** 

 
Filets de Soles Cuits Vapeur Sauce au Riesling, 

Purée de Butternut et Petits Légumes 

 

Ou 

 
Filet Pur de Chevreuil Poêlé, Sauce Poivrade 

Pommes Grenailles aux Petits Légumes 

 

***** 

 
Sorbet Mangue – Passion, Meringue 

 

Ou 

 
Poire Cuite Au Sirop, Mascarpone au Chocolat Blanc 

 

                   59€ 

         Vins compris 84€ 


